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Dalle gelatine di vino, al «trapizzino» fino al profumo del pane fresco

Emilia, Marche e Sicilia: trionfo di sapori

1l Le gelatine di vino tipicamente
siciliane sono lideale per ac-
compagnare infinite varieta di
formaggi o piatti a base di pesce.
E che dire del «trapizzino=, che
tanto nel nome quanto nel gusto
fonde la pizza al tramezzino,
condito con una squisita trippa
alla canapina marchigiana. Infi-
ne, la bonta del pane fresco,
quello che da sempre trionfa sul-
le tavole del parmigiani.

Basta percorrere pochi passi, in
centro citta, per immergersi in un
tour alla scoperta delle eccellenze
enogastronomiche rigorosamen-
te «Made In Haly=. Emilia Roma-

gna, Marche e Sicilia s'incroclano
con le loro storie e la loro culturain
una sorta di triangolo ideale fatto
di sapori, colori e profumi. Elama-
gia di «Clbus in cittd=, la kermesse
cheaccompagnallSaloneinterna-
zionale dellalimentazione e forte-
mente volutada Fleredi Farma per
consentire aglioperatori del setto-
redipromuoverelepropriespecia-
lité =en plein air-, fral consumato-
ri. Il =cibo da strada= trova la sua
pilfulgidaespressione nell'Uliassi
Street Food, la roulotte dal design
accattivante che in plazzale della
Steccata propone | migliori piatti
della tradizione marchigiana. A

coordinare le operazioni di cucina,
& Mauro Uliassi, titolare delli'omo-
nimo ristorante di Senigallia insi-
gnitodi2stelle Michelin.

Da molto pid lontano arrivano
invece le quattro imprenditrici
che qualche anno fa diedero vita
ad =Altra Sicilia=», azienda cata-
nese specializzata nella produ-
zione di condimenti, marmella-
te, paté e gelatine di vino. Il loro
stand, presente finoaleriin piaz-
zale Paer, era un vero e proprio
inno alla genuinita. Tra il pesto
alla catanese (con pomodori
secchi, finocchietto selvatico e
pinoli) e quello di mandorle, con

pesce spada affumicato, sce-
gliere diventa impossibile.
Perassaporarelespecialitadica-
sanostral'appuntamento &invece
inplazzale Barezzi: élicheilGruppo
provinciale panificator artigiani
aderent! ad Ascom ha ricreato un
vero e proprio laboratorioall'aper-
to, permostrare | segreti legati alla
realizzazionedipaneefocaccefar-
cite. E gustando queste specialita
si potra anche fare del bene, soste-
nendo con un'offerta libera I'asso-
clazione «Noi per loros, che sup-
porta | piccoll pazienti dell'Oncoe-
matologiapediatrica delMaggiore
elelorofamiglie. m V.R.



