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Centro storico Un piano per i negozi sfitti
e per dare nuova vita al piccolo commercio

Contributi per chi vuole aprire un‘attivita, alcuni borghi pedonalizzati e zone con parcheggio temporaneo gratis
Le vetrine chiuse saranno ricoperte da pannelli e sara ridotto il canone per 'occupazione delle aree esterne

MARIA TERESA ANGELLA

M Incentivare il commercio
nelle aree urbane centrali,
prevenire le chiusure e dare
nuova vita agli esercizi com-
merciali chiusi e inutilizzati.
Sono questi gli obiettivi del
piano strategico per il piccolo
commercio operativo nel
triennio 2018-2020 e frutto
dell'impegno unitario del-
I’Amministrazione comunale
in condivisione con le asso-
ciazioni di categoria del com-
mercio e la collaborazione
tecnica del Politecnico di Mi-
lano URB&Com Lab.

11 piano incentivera il piccolo
commercio nelle aree urbane
prevenendo le chiusure dei
piccoli negozi tramite inter-
venti di carattere generale e
puntuale. Si puntera quindi a
mantenere la continuita dei
fronti commereciali, il decoro
e la sicurezza soprattutto di
quelle aree che sono soggette
a «vuoti commerciali», dove
cioé piu attivita hanno abbas-
sato la saracinesca, rilancian-
do anche lattrattivita dei luo-
ghi. «Laricaduta delle attivita
commerciali sul territorio e
visibile in termini di vivibi-
lita, decoro e sicurezza - ha

spiegato Casa -. Per questo ab-
biamo previsto una serie di
azioni che interessano urba-
nistica e mobilita creando un
piano a 360° per il sostegno
del piccolo commercio». Il
Piano presenta progetti ben
delineati in un arco tempo-
rale specifico con una coper-
tura economica, come affer-
mato dal direttore di Ascom
Claudio Franchini. «Il provve-

dimento recepisce la neces-
sita di vedere il nostro centro
storico come un grande va-
lore economico che deve es-
sere rivalutato anche nell’ot-
tica del 2020 quando Parma
sara Capitale della Cultura -
prosegue Franchini -. Il pic-
colo commercio, fatto da con-
cittadini e imprenditori che
investono e portano ricchez-
zenelterritorio, &laforza del-

Le zone
Interventi anche
in Oltretorrente
e in via Trento

M Ad essere interessate dal
Piano strategico saranno i
principali assi commerciali
del centro storico, dell’Ol-
tretorrente e di alcune aree
limitrofe, come via Trento e
via Venezia. Nell'area del
centro storico gli interventi
interesserannogalleriabas-
sa dei Magnani, borgo Ro-
magnosi e piazza Ghiaia.
Queste aree saranno recu-
perate insieme a strada Ga-
ribaldi e via Verdi. «L’idea &
di intervenire gia alla fine
del 2018 sulle zone centrali -
spiega Casa -. Gli interventi
saranno anche di ristruttu-
razione culturale (come I'i-
naugurazione domenica del
Ponte Romano) per creare
una zona appetibile». La zo-
na di via Bixio e di via d’A-
zeglio necessitano di un in-
tervento di riposizionamen-
to delle attivita.

M.T.A.
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la nostra citta e delle perife-
rie».

«Il piano prevede linseri-
mento di progetti in aree ur-
bane pit vaste rispetto al cen-
tro storico, dove ci sono stati
problemi di degrado», ha sot-
tolineato Luca Vedrini diret-
tore Confesercenti Parma.
Sono moltiipunti previsti dal
piano per il piccolo commer-
cio, primo fra tutti assicurare
il decoro eil rilancio dei locali
commerciali sfitti o inutiliz-
zati da piu di tre mesi attra-
verso: tamponatura delle ve-
trine con pellicole o pannelli
che richiamino attivita o ini-
ziative, impiego come spazi
espositivi per renderli di nuo-
vo attrattivi (con abbattimen-
todeitributilocali Taried im-
posta sulla pubblicita) e ridu-
zione del canone per l'occu-
pazionedisuolo pubblico (Co-
sap) per le aree esterne. Sara
inoltre consentito l'amplia-
mento degli esercizi di vici-
nato gia esistenti fino a 400
mq di superficie di vendita
nel centro storico. Verranno
emessi avvisi pubblici per in-
centivare la nascita di nuove
attivita a basso impatto nei lo-
cali commereciali sfitti da al-
meno 3 mesi con I'erogazione

di contributi fino ad un mas-
simo di 10.000 euro. Saranno
approvati i nuovi criteri qua-
litativi per il rilascio delle au-
torizzazioni per le medie
strutture di vendita, dopo la
sperimentazione durata un
anno e mezzo che haportatoa
reperire 400.000 euro desti-
nati ai vari bandi di concorso.
Si attueranno progetti pilota
di monitoraggio per il recu-
pero degli spazi sfitti e verra
fatta una mappatura delle at-
tivitd commerciali. Alcuni
borghi del centro storico
(Tommasini, Nazario Sauro, e
XX Marzo) saranno pedona-
lizzati e in aree specifiche sa-
ra possibile parcheggiare con
sosta gratuita temporanea.
Verra anche predisposto un
regolamento di salvaguardia
per tutelare le aree commer-
ciali e artigianali da aperture
incongrue. Le attivita saran-
no sostenute in caso di ri-
strutturazioni in previsione
di Parma 2020 e con riferi-
mento a Parma Unesco City of
Gastronomy attraverso Con-
sorzidi Garanzia. Infine verra
realizzato un mercato ali-
mentare coperto di qualita in
piazzale San Bartolomeo.
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Panificatori Festa per 30 aziende:
una categoria in perfetta salute

Riconoscimenti
achi haraggiunto
nel lavoro traguardi
di anzianita

MICHELE DEROMA

B «Sanno sacrificare tempo
da dedicare alle rispettive fa-
miglie, per offrirlo al proprio
lavoro e a gesti significativi di
solidarieta». Nelle parole di
Vittorio Dall’Aglio, presiden-
te di Ascom Confcommercio
Parma, sta tutto!’orgoglio del-
I’ente per lattivita dei pani-
ficatori artigiani della provin-

1 PANIFICATORI ARTIGIANI Da si

Fiorenza Gozzi, Franco Barba e Vittorio Dall’Aglio.

-~ )
stra Mauro Alinovi, Maura Rabitti, Franco Borlenghi,

cia, il cui gruppo - aderente
proprioad Ascom - si ériunito
alristorante Vedel, a Vedole di
Colorno, per la 65° festa an-
nuale di categoria.

Una trentina le aziende pre-
senti all’evento, «l’occasione
annuale per scambiarci ri-
flessioni su come migliorare il
nostro settore», ha spiegato
Mauro Alinovi, presidente del
gruppo dei panificatori arti-
giani della provincia. Una ca-
tegoria in salute, perché no-
nostante nuovi modelli ali-
mentari «il panerestaunode-
gli ingredienti di base della
nostra storia», per I'ex parla-
mentare Giuseppe Romanini,
secondo il quale «la mancata
approvazione definitiva della
legge nazionale sulla produ-
zione e vendita del pane, nella
scorsa legislatura, non dimi-
nuisce l'interesse verso que-
sto settore». A fine 2017 & in-
vece entratain vigore sul tema

una normativa di ambito re-
gionale, «un’opportunita per
tutelare le produzioni artigia-
nali e i prodotti da forno, e
garantire una migliore infor-
mazione ai consumatori», ha
aggiunto il consigliere della
Regione Barbara Lori, an-
ch’essa presente a Vedole. Du-
rante I'evento, sono stati con-
segnatialcuniriconoscimenti
a panificatori e dipendenti
che nel 2018 hanno raggiunto
traguardi significativi di an-
zianita nel rispettivo lavoro.
Tra questi Maura Rabitti, peri
42 anni di attivitd all’omoni-
mo panificio di Parma; Fran-
co Borlenghi, che nel 1971 apri
il tuttora aperto panificio Bor-
lenghi, e i dipendenti Franco
Barba - da ventinove anni alle
dipendenze del panificio par-
migiano Giacomazzi - e Fio-
renza Gozzi, dal 1998 al Voglia
di pane di Parma.
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Funghi Controlli gratis
per mangiarli in sicurezza

L’esame di commestibilita degli ispettori
deve avvenire il prima possibile

M Per mangiare i funghi rac-
colti, & bene farli controllare
dagli ispettori micologi del-
I'Ausl. L'esame di commesti-
bilita dei funghi raccolti per il
consumo diretto € gratuito.
Sonogratuite anche le presta-
zioni a favore dei dettaglianti
edeiristoratori, mentreil ser-
vizio & a pagamento per il

commercio all'ingrosso, a 40
centesimi per kg di funghi.

I funghi da sottoporre al con-
trollo devono essere freschi, in-
teri, sani, pulitied in buono sta-
todi conservazione; provenien-
ti da aree non sospette di espo-
sizione a fonti di inquinamento
chimico omicrobiologico. All’e-
samedicommestibilitadevees-

sere sempre sottoposto l'intero
quantitativo raccolto, il prima
possibile. Prima di acquistare
funghifreschi, & beneverificare
chela cassetta o I'involucro sia-
no muniti di una etichetta atte-
stante I'avvenuto controllo da
parte degliispettori.

Gli ispettorati micologici del-
I’Azienda Usl sono in via Va-
sari n. 13/a a novembre il lu-
nedi dalle 16 alle 17.30, a ot-
tobre,illunedieilgiovedidalle
16 alle 17.30; al di fuori di que-

stiperiodieorari, énecessario
l'appuntamento  telefonico
(0521/396400 - 405 - 543 -
411). A Borgotaro, il servizio &
in via Benefattori n. 12, a no-
vembre, ilmartedidalle16 alle
17.30, a ottobre, il martedi e il
giovedi dalle 16 alle 17.30; per
l'appuntamento  telefonico
(0525/970266 - 324, - 326 op-
pure0525/300442-495-419).
E’ sempre necessario 'appun-
tamento telefonico per acce-
dere ai servizi di Langhirano
di via Roma n. 421
(0521/865310 - 319 -309 — 263);
Vaio, via don Tincati n. 5
(0524/515111 - 733 - 728) e For-
novo, via Solferino n. 37
(0525/300442 - 495 - 419).

r.c.
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SOCIETA AUTOSTRADA LIGURE TOSCANA p.a.
Tronco Autocisa - Sede Secondaria - Via Camboara n.26/A,Fraz. Ponte Taro, 43015
Noceto (PR) Telefono: +39 0521613711Fax: +39 0521613720 www.salt.it

Estratto di Avviso di aggiudicazione di appalto

Si rende noto che, ai sensi del DLgs n. 50/2016, sulla GURI — 5a Serie Speciale — Contratti
Pubblici n. 113 del 28/09/2018 & stato pubblicato I'’Awviso di aggiudicazione di appalto
relativo alla procedura aperta GARA 02/2017-Autostrada A15 Accordo quadro per ma-
nutenzioni ordinarie opere civili - CIG 7127083EEF - CPV 45230000-8 - Luogo principale
dei lavori: Autostrada della Cisa A15 e relative pertinenze fra la prog.va km 0+000 e la
prog.va 100+494 - Provincia di Parma (PR), Provincia di Massa Carrara (MS) e Provincia
della Spezia (SP). L'Awviso di aggiudicazione di appalto & pubblicato e consultabile sul
profilo di committente (URL): http://www.salt.it - Importo complessivo massimo previsto
per I'accordo quadro:13.000.000,00 (esclusa IVA) - criterio di aggiudicazione: offerta
economicamente pill vantaggiosa ai sensi dell’art. 95, comma 2 del DLgs n. 50/2016.
Data di conclusione del contratto:24/07/2018. Operatore economico aggiudicatario: :
A.T.. Societa Industria Pietrisco — S.I.P. S.p.A. (capogruppo, 43044 Collecchio PR)- Varia
Costruzioni S.r.I.— M.G.A. Srl Manutenzioni Generali Autostrade — AB Global Service S.r.I.
— lembo Michele S.r.I.- Importo complessivo di aggiudicazione: Euro 9.390.235,75
(esclusa IVA) — ribasso percentuale offerto: 28,693% - punteggio complessivo:
95.527.Responsabile del Procedimento: Ing. Daniele Buselli.




