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Fiera del Tartufo Al lavoro Comuni e Ascom

(itta creative Unesco:
Parma protagonista
con Alba e Bergamo

11 sindaco Guerra: «Collaborazione solida»

]
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Il Distretto
delle Citta
creative

della
gastronomia
Unesco.

) Alba, Bergamo e Parma
sono le tre realta italiane che
negli ultimi anni hanno otte-
nuto il titolo di Citta creative
Unesco per la gastronomia.
Le municipalita hanno isti-
tuito nel 2021 il Distretto
delle Citta creative Unesco
con l'intento di avviare un
percorso di politiche comu-
ni di valorizzazione e di pro-
mozione dei territori. A inte-
grare e supportare l'iniziati-
va istituzionale, lo scorso
anno le Ascom Confcom-
mercio delle rispettive Citta
hanno siglato un protocollo
d’intesa finalizzato a inten-
sificare le relazioni, svilup-
pare sinergie economiche e
commerciali, promuovere le
unicita agroalimentari, valo-
rizzare l'ingegno umano e
affermare la crescita del Di-
stretto, entita socioecono-
mica e turistica unitaria.

1l piano si e sviluppato sulla
base di una programmazione
triennale che prevede inizia-
tive specifiche realizzate nelle
tre Citta creative. Valore ag-
giunto della promozione con-
giunta e la realizzazione di un
tour, proposto ai mercati turi-
stici di riferimento delle sin-
gole realta, tra le eccellenze
culinarie e vinicole delle tre
Citta, realizzato dalle agenzie
di incoming delle tre Ascom
Langhe Experience, Brembo
Viaggi, e Parma Incoming.

Nel 2022 l'evento «Alba
Bergamo Parma. Tipica-
mente uniche» & stato ospi-

tato dalla citta di Bergamo,
nell’ambito  dell’iniziativa
internazionale dedicata ai
formaggi «Forme Infinite».
Quest’anno I'iniziativa
promossa dalle Ascom delle
tre citta e protagonista ad Al-
ba, in questo weekend nel
contesto della 93 Fiera inter-
nazionale del Tartufo bianco
d’Alba, tra ieri e oggi.
L'evento 2023
Nella centrale piazza Risor-
gimento di Alba sono presen-
tate al pubblico nazionale e
internazionale le eccellenze
gastronomiche che caratte-
rizzano i rispettivi territori ed
& promosso il pacchetto turi-
stico congiunto in abbina-
mento ad approfondimenti
tematici e degustazioni. leri
'apertura del Mercato delle
eccellenze di Alba-Bergamo-
Parma seguito dal talk alla
presenza delle rappresen-
tanze delle tre amministra-
zioni comunali e delle tre
Ascom per illustrare i proget-
ti comuni di promozione e
valorizzazione dei territori.
Entrambe le giornate sono
caratterizzate dagli «cooking
show» tenuti da noti chef,
come Andrea Nizzi e Marco
Stagi. Nel corso dell'evento
albese la presentazione del
sito internet dedicato alle tre
Citta creative www.citta-
creativeperlagastronomia.it.
Attraverso le rispettive agen-
zie di incoming delle Ascom
di Alba, Bergamo e Parma &
stato strutturato un tour spe-
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ciale tra le eccellenze culina-
rie e vinicole delle tre Citta.

L'anno prossimo

Nel 2024 l'evento sara a
Parma. «Dopo la positiva
esperienza del 2022, con l'e-
vento di esordio a Bergamo,
siamo soddisfatti e orgogliosi
di proseguire una collabora-
zione nata su basi solide e
condivise, pur nelle rispettive
specificita delle aree di nostra
competenza - hanno dichia-
rato Giuliano Viglione, presi-
dente Associazione commer-
cianti albesi, Giovanni Zam-
bonelli, presidente Ascom
Confcommercio Bergamo e
Vittorio Dall’Aglio, presiden-
te Ascom Confcommercio

Parma -. 1l passo compiuto
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dalle nostre associazioni ha
supportato fin dall'inizio la
scelta di unitarieta dei nostri
sindaci, che hanno dato cor-
so ad una visione lungimi-
rante, parlando ad una voce
sola sui temi dell'enogastro-
nomia e sulle produzioni ter-
ritoriali che hanno ottenuto
l'attenzione e il riconosci-
mento dell'Unesco, collegan-
do in un unico distretto tre
fra le pitt importanti regioni
italiane famose nel mondo
per il Made in Italy: Piemon-
te, Lombardia ed Emilia Ro-
magna. La finalita principale
¢ ovviamente quella di porta-
re ricadute a beneficio dei
tessuti economici locali, in
particolare per il commercio
e per il turismon.

«Il rapporto con Alba e Ber-
gamo € sempre piu stretto e
costituisce una base concreta
di valorizzazione dei nostri
prodotti, delle nostre tradi-
zioni enogastronomiche, dei
patrimoni culturali delle no-
stre citta - ha commentato il
sindaco di Parma Michele
Guerra -, nonché della cultu-
ra di impresa che anima
ognuno di questi ambiti. L'of-
ferta turistica che sta dietro il
progetto “Tipicamente uni-
che” & 'evidenza che & possi-
bile lavorare su un distretto
turistico ed enogastronomico
diffuso e cogliere tutte le oc-
casioni di crescita e di inter-
nazionalizzazione che tale
progetto ci sta gia aprendo».

r.c.

Lo show cooking

Lo chef Nizzi: <Abbiamo creato un nuovo piatto

che raccoglie le eccellenze d

1) Alla manifestazione di Alba
anche spazio ad uno show
cooking che ha visto protago-
nista per la realta parmense
Andrea Nizzi, presidente di Par-
ma Quality Restaurants. «Ab-
biamo voluto fare, in partico-
lare, un piatto che raccogliesse
tutte e tre le citta oggi qui riu-
nitead Alba - racconta lo stesso
Chef - Per Bergamo abbiamo
scelto un formaggio fresco, poi

farina di polenta ed una cre-
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mosa di Parmigiano in onore
del nostro territorio. Il tutto ac-
compagnato con del buonissi-
mo tartufo di Alba». Filosofia

i Alba, Parma e Bergamo»

dell'incontro «rappresentare il
gusto italiano nel mondo».
r.c.
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Documentario Oggi il «ciak» al Tardini per la tredicenne

Nicole: «Cosi ho vinto
la sindrome Pandas»

» «Non ¢ stato facile rac-
contare la mia storia in que-
sti anni». Inizia cosi il teaser
che preannuncia il corto, il
cui promo ha gia ottenuto
numerose condivisioni su
Facebook, sulla storia di Ni-
cole. La tredicenne, non dia-
gnosticata per anni e ora di-
chiarata guarita dalla sin-
drome  neuropsichiatrica
post-infettiva Pandas grazie
alle cure di due medici come
la professoressa Fernanda
Falcini e il dottor Carlo Ca-
pone, é figlia di Fabridi Lalli,
vicepresidente dell'Associa-
zione genitori Pns Pandas
Bge. In questi anni la 13enne
ha dato un grosso contribu-
to raccontando la sua malat-
tia prima all’ex sindaco Fe-
derico Pizzarotti, poi al go-
vernatore  dell'Emilia-Ro-
magna Stefano Bonaccini
che & andato a trovarla
ascoltando la sua sofferenza.
Nell'ottobre 2022 ha incon-
trato Papa Francesco insie-
me ai bambini dell’associa-

zione. Quest’anno, per la
giornata delle malattie rare,
Nicole ha scritto al premier
Giorgia Meloni che I'ha invi-
tata a Palazzo Chigi.

Nicole, che ha un grande
dono come quello della
scrittura, racconta la mam-
ma, «ora sara protagonista
di un documentario». Titolo:
«Sindrome Pandas: il mio
viaggio nell'oscurita», lo
stesso del libro scritto dalla
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governatore
della Regione
Bonaccini,
dal Papa e
del premier
Meloni.

tredicenne che, edito da
Monnalisa, uscira 1'8 marzo.
1l ricavato andra all'associa-
zione per finanziare gli spor-
telli psicologici e scuola per
le famiglie. Il documentario
verra girato da Andrea Mor-
gillo, in collaborazione conil
Parma calcio e il Conserva-
torio Boito. Primo ciak oggi
pomeriggio al Tardini.
r.c.
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Liceo Commemorazione anche per i compagni scomparsi

(Quella maturita del '59
ricordando Isa Guastalla

) Festa per i 64 anni di maturita scientifica

al Marconi.

Sono i «ragazzi» e le «ragazze» delle classi
5A, 5B e 5C del liceo scientifico Marconi che

hanno sostenuto la maturita
nel 1959. «Allora eravamo in 68
- raccontano - e siamo rimasti
per l'incontro in una ventina,
pil circa una decina che non
sono riusciti a presenziare. Ci
siamo trovati alle Missioni per
celebrare la messa in ricordo

dei compagni che sono venuti a mancare, in

nell'ultimo anno, ed abbiamo ricordato la

professoressa Isa Guastalla, entrata nella

particolare Tiziano Coruzzi e Elena Scagliola
della 5B e Manlio Rovesti della 5C, deceduti

scuola alcuni anni dopo la nostra maturita,
ma divenuta una istituzione per il liceo Mar-

coni. Ci siamo spostati in una
trattoria a Frassinara dove
abbiamo festeggiato la ricor-
renza. Purtroppo non era pre-
sente Bianca Ferretti della 5A,
proprietaria della trattoria».
Durante il pranzo e stata
raccolta anche una somma

da donare all'Anffas di Parma.

r.c.
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