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Donazione 1'impegno di Conad e di Ascom

«Buono e solidale»,
il Pane di padre Lino
vale 43mila euro

Per aiutare i familiari dei bambini ricoverati
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| M E un pane «speciale». La | stri clienti perche quando si | NN
Gli <ami sua ricetta mescola - con | parla di solidarieta, la loro | Consegna
La raccolta amore - ingredienti come la | generosita & manifesta». 1l maxi
fondi & stata | solidarieta e l'altruismo. 43mila euro sono i fondi | assegno
attivata Si tratta del «Pane di Padre | raccolti da Conad, frutto da 43mila
in occasione | Lino»: I'iniziativa di raccolta | della donazioni di euro e | euro e stato
del ricco fondi che si & tenuta a giu- | punti in cassa da parte dei | consegnato
calendario gno in tutti i punti vendita | clienti del supermercato e | ieri mattina
di iniziative Conad di Parma e provincia | della destinazione da Conad | proprio un'ala del convento dell'An-
proposte e nei forni del Gruppo pani- | centro nord del 3% del fattu- | davanti nunziata. In particolare, si
dall'Asso- ficatori Ascom aderenti, in | rato del reparto forno del | allastatua tratta di undici stanze che
ciazione occasione delle celebrazioni | mese di giugno. A questi | diPadre dovranno essere ritinteggia-
«Amici del centenario dellamortedi | fondi si aggiungeranno an- | Lino, alla te, isolate termicamente e
di Padre Padre Lino. La consegna del | che quelli raccolti dalle cas- | chiesa della dovra essere ampliata anche
Lino». ricavato € avvenuta ieri nel | settine dei panificatori, che Annunziata. la lavanderia. Sono gia dota-
convento  dell'Annunziata | da subito hanno scelto di te di letti e mobili: c'e tutto
(destinatario della donazio- | collaborare a questa iniziati- I'occorrente. L'idea, poi, &
ne): si tratta di 43mila euro, | va: «Come Gruppo panifica- quella di installare alcuni
grazie ai quali sara possibile | tori di Parma abbiamo ade- pannelli fotovoltaici e, cosi,
ristrutturare un'ala del con- | rito molto volentierifacendo scaldare e raffreddare spazi
vento dell'’Annunziata per | “propaganda” conisacchet- che «risentono del cambia-
creare un nuovo centro di | tidel pane - dichiara Alberto mento termico». «Il proget-
accoglienza per le famiglie | Boni del Gruppo panificato- to, rispetto al punto di par-
con bambini ricoverati all'o- | ridiAscom - e mettendo del- saggio di carita di Padre Li- | Alloggi per le famiglie tenza, si & ampliato - fa sape-
spedale Pietro Barilla. le cassettine per una raccol- no». Per ringraziare Conad e «Queste iniziative servono | re Fra Michele, referente
ta fondi nei nostri negozi». Ascom per il loro impegno, | ad accogliere persone che | della mensa di Padre Lino -.
«L'esempio di Padre Lino» Un gesto «veramente nobi- 1'associazione hadonatoloro | sono in difficolta - afferma | La raccolta fondi continua,
«Si tratta di un importante | le, che ci permette di tra- due medaglie realizzate peril | Padre Andrea Contini - e | perché vogliamo installare
progetto di solidarieta inti- | mandare in maniera concre- centenario di Padre Lino, | quando & cosi noi frati chie- | alcuni pannelli fotovoltaici
tolato a Padre Lino - spiega | ta i valori di Padre Lino - di- realizzate dalla scultrice Juc- | diamo: Conad e Ascom han- | per il risparmio energeti-
Rosanna Cattini, vicepresi- | chiara Emore Valdessalici, ci Ugolotti e dalle fonderie | no risposto subito, contri- | co».
dente di Conad Centro Nord | presidente dell'associazione Caggiati di Colorno: «Queste | buendo alla realizzazione di Le tempistiche? «Entro pa-
-. Il risultato & stato impor- | AmicidiPadre Lino -. Un'ini- medaglie hanno unsignifica- | un nuovo centro di acco- | squa 2025 - rassicura Fra Mi-
tante e per questo vogliorin- | ziativa che ha un significato to molto importante pernoi- | glienza per le famiglie con | chele - apriremo le porte alle
graziare i soci Conad che | pernoidavvero unico perché aggiunge Valdessalici - per- | bambini ricoverato all'ospe- | famiglie».
hanno aderito e promosso | si inserisce proprio nell'otti- che fissano il centenario di | dale Pietro Barilla». Il ricava- Anna Pinazzi
questa iniziativa e tuttiino- | ca della continuita del mes- Padre Lino e i suoi valori». to servira per ristrutturare © RIPRODUZIONE RISERVATA
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La «lezione»
del filosofo
Gert Biesta

M «Ogni gesto educativo
comporta un rischio e la ca-
pacita di correre rischi & uno
degli atteggiamenti richiesti
a chi si assume la responsa-
bilita di educare, soprattutto
selo fain una prospettiva in-
novativar.

E quanto sostiene Gert Bie-
sta, tra i piu illustri filosofi
dell’educazione - gia profes-
sore di Public education al
Centre for Public education
and Pedagogy dell’Universi-
ta di Maynooth, in Irlanda, e
professore di Educational
Theory and Pedagogy all'U-
niversita di Edimburgo - che
sara ospite della lezione-
conferenza organizzata per
martedi 17 settembre a Pa-
lazzo del Governatore, dal li-
ceo Marconi in collaborazio-
ne con il Comune di Parma.

L'incontro inaugurera
simbolicamente '’anno sco-
lastico 2024/25, il primo al-
l'interno del rivoluzionario
piano didattico, formativo e
organizzativo proposto dal
liceo parmigiano, che andra
a prevedere una nuova scan-
sione del tempo-scuola co-
me condizione per attivita
formative innovative.
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BERTOLI

il salotto di casa tua

Via Venezia, 199/A - Parma
Tel. 0521 774319

www.bertolisalotti.it

Re Bread,
la birra
del riciclo

M E di Parma, & bionda e si
chiama Birra Re Bread, un
nome che, come si diceva in
un passato non troppo re-
moto, & tutto un program-
ma. Il suffisso «re» evidenzia
che alla base c’e un’attivita
di riciclo, la parola «bread»,
pane in inglese, che il recu-
pero riguarda proprio il pa-
ne, in questo caso la micca.

Un'idea tanto semplice
quanto curiosa che non po-
teva che venire a chi, da oltre
50 anni, produce pane arti-
gianale e da sempre, come
da tradizione, opera per evi-
tare qualunque forma di

spreco.
Un progetto di economia
circolare, assolutamente

made in Parma, che ora sta
«diventando grande»: cre-
sce, infatti, la produzione
della birra Re Bread realizza-
ta utilizzando il pane inven-
duto e recuperato nei punti
vendita di  Giacomazzi
1968.

«Resta una produzione ar-
tigianale, ma puntiamo a in-
crementare le vendite. Nel
primo semestre siamo arri-
vati a 2mila litri» spiega I'i-
deatore Enrico Giacomazzi
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