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Provincia � Bassa
Colorno Manifestazione favorita da una temperatura quasi estiva

Tortél Dóls, inizio col botto
fra sapori e inclusività

Spazio a PizzAut Il taglio del nastro e il gruppo della pizza.

‰‰ Colorno Temperatura
quasi estiva, piazza gremita
e profumo di leccornie varie
nell’aria: il Gran Galà del
Tortél Dóls ha aperto ieri la
sua 17ª edizione con una
prima giornata che ha con-
fermato tutto il fascino della
tradizione e la forza di un
evento capace di unire gu-
sto, cultura e solidarietà.

Già dal mattino il centro
storico si è animato con il
mercatino agroalimentare e
artigianale, dove i visitatori
hanno potuto scoprire e ac-
quistare le eccellenze del
territorio. In piazza Garibal-
di le rezdore della Confrater-
nita hanno mostrato i segreti
della sfoglia e del ripieno
agrodolce del Tortél Dóls,
mentre in piazza, davanti al-
la Reggia si accendevano i
fornelli del grande tendone-
ristorante, capace di acco-
gliere seicento persone.

A inaugurare ufficialmente
la manifestazione è stato il
presidente della Confraterni-
ta del Tortél Dóls, Luciano
Bergonzi, insieme ai sindaci
di Colorno e Sorbolo Mezza-
ni, Christian Stocchi e Nicola
Cesari, al presidente di
Ascom Parma Vittorio Dall’A-
glio, a diversi amministratori
del territorio, alla deputata
Gaetana Russo e al supero-
spite della giornata, Nico
Acampora, fondatore di Piz-
zAut. E prima del taglio del
nastro, c’è stato anche il
«passaggio del grembiule» tra

Cesari e Stocchi a simboleg-
giare il «passaggio di tappa»
del format «Di che pasta sei?»,
rassegna gastronomica pro-
mossa dall’Unione Bassa Est
Parmense con il contributo
della Regione Emilia-Roma-
gna e il coordinamento co-
municativo curato da Ascom
Parma, di cui la manifesta-
zione colornese fa parte.

Subito dopo il momento
istituzionale, in attesa dell’a-
pertura del ristorante, l’at-
tenzione si è spostata sull’a-
rea Feste, per lo showcoo-
king «I ravioli di Paganini»
con lo chef Bruno Cingolani
e la maestra sfoglina Rina Po-
letti: un viaggio tra musica e
cucina, tra Piemonte ed Emi-
lia, all’insegna della pasta
fresca e della convivialità.

Applausi anche per il mo-
mento più atteso della gior-
nata: l’apertura del PizzAu-
tobus, la pizzeria su ruote
del progetto solidale Piz-
zAut, che ha portato a Color-
no la «pizza più buona che ci
sia», preparata e servita da
ragazzi autistici.

Oggi si continua. Oltre alla
possibilità di pranzare e ce-
nare nel ristorante della
Confraternita, sono in pro-
gramma il laboratorio di pa-
sticceria per bambini con-
dotto da Gianluca Borlenghi,
la Gara delle rezdore e gli
showcooking delle chef Isa
Mazzocchi e Elena Spisni.

r. c .
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Soragna Incontro con i familiari

Cuori e cure
al Santa Rita
Ieri giornata della consapevolezza

‰‰ Soragna «Cuori e cure, prendersi cura di
chi cura» ha animato ieri nella sua terza edi-
zione la casa residenza anziani soragnina San-
ta Rita, per una giornata rivolta alla consape-
volezza del ruolo di familiari e caregiver. Ad
avviare il ciclo degli eventi tematici, i saluti
istituzionali di professionisti ed esperti coin-
volti a parlare dell’universo della cura. I vari
interventi hanno tracciato le specificità di ogni
contributo professionale, da chi è impegnato

nel settore
amministra -
tivo, passan-
do per il con-
tributo della
giunta loca-
le, sino ai
medici di
struttura
coinvolti.

Prime a in-
tervenire la

coordinatrice della struttura Giulia Rivioli e
Francesca Corotti vicepresidente di Proges,
le quali hanno ringraziato «Antonella Amore
e Fabiana Palladino ideatrici della giornata.
La circolarità del modello di cura che rappre-
sentiamo è sinonimo di una responsabilità
verso gli operatori, sostenuta dall’impegno
collettivo di ospiti, familiari e istituzioni».

A illustrare le attività del distretto fidentino
dell’Ausl, la direttrice Silvia Orzi: «La provincia
è divisa in quattro distretti omogenei per esi-
genze sociosanitarie, fra cui quello guidato da
Fidenza, che include 11 comuni sino a Salso e
Noceto. Ci occupiamo della salute dei cittadi-
ni, da quando accedono all’ospedale, ai mo-
menti in cui necessitano delle strutture o del
servizio domiciliare». La responsabile del cen-
tro per disturbi cognitivi e demenze Livia Lu-
dovico ha poi raccontato della sua esperienza
dal 2001, a contatto con i familiari dei malati.

Alessandro Frontoni
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I n c o n t ro
Da sinistra,
C o ro t t i ,
Rivioli,
M u s c i m a r ro ,
Belforti, Orzi
e Ludovico.

FORAGGI
FIENO
Fieno di Erba Medica o Prato Stabile - 1° taglio
pressato 2025

T. 125,00 155,00

Fieno di Erba Medica di 2° e 3° taglio pressato 2025 T. 200,00 240,00
Fieno di Prato Stabile di 2° e 3° taglio pressato 2025 155,00 175,00
Fieno di Prati Vallivi, Argini 2025 85,00 95,00
Fieno di Erba Medica o Prato Stabile - 1° taglio
pressato 2024

T. n.q. n.q.

Fieno di Erba Medica di 2° e 3° taglio pressato 2024 T. n.q. n.q.
Fieno di Prato Stabile di 2° e 3° taglio pressato 2024 T. n.q. n.q.
Fieno di Prati Vallivi, Argini 2024 T n.q. n.q.
Andamento del mercato: Prezzi stazionari // Scambi: calmi
PAGLIA DI FRUMENTO
Paglia di frumento pressata 2025 T. 95,00 105,00
Paglia di frumento pressata 2024 T. n.q. n.q.
Andamento del mercato: Prezzi in adeguamento / Scambi: calmi
FIENO DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
Fieno di Erba Medica o Prato Stabile - 1° taglio
pressato da agricoltura biologica 2025

T. 135,00 165,00

Fieno di Erba Medica o prato stabile di 2° e 3° taglio
pressato da agricoltura biologica 2025

T. 185,00 250,00

Fieno di Erba Medica o Prato Stabile - 1° taglio
pressato da agricoltura biologica 2024

T. n.q. n.q.

Fieno di Erba Medica o prato stabile di 2° e 3° taglio
pressato da agricoltura biologica 2024

T. n.q. n.q.

Andamento del mercato: Prezzo stazionari // Scambi: calmi
PAGLIA DI FRUMENTO DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
Paglia di frumento pressata da agricoltura biologica
2025

T. 100,00 110,00

Paglia di frumento pressata da agricoltura biologica
2024

T. n.q. n.q.

Andamento del mercato: Prezzi in adeguamento // Scambi: calmi

GRANAGLIE, FARINE E SOTTOPRODOTTI
FRUMENTO: DURO NAZIONALE
biologico fino (per per hl 78/79; proteine minime 13%) T. 337,00 342,00
biologico buono mercantile T. 319,00 329,00
fino (peso per hl non inferiore a 80 kg) T. 266,00 271,00
buono mercantile (peso per hl non inferiore a 78 kg) T. 251,00 256,00
mercantile (peso per hl non inferiore a 76 kg) T. n.q. n.q.
altri usi T. n.q. n.q.
Andamento del mercato: Prezzi stazionari // Scambi: calmi
FRUMENTO: TENERO NAZIONALE
biologico speciale di forza (peso per hl 78 min; proteine
minimo 13%)

T. 375,00 382,00

biologico di base (peso per hl 77 min; proteine minimo 11%) T. 344,00 349,00
speciale di forza (peso per hl 80; corpi estranei 1%;
proteine minimo 13,5%; hag 220)

T. 251,00 256,00

speciale (peso per hl 79; corpi estranei 1%; proteine
minimo 12,5%)

T. 239,00 244,00

fino (peso per hl 78/79; corpi estranei 1%; proteine
minimo 11,5%)

T. 229,00 234,00

buono mercantile (peso per hl 75/76; corpi estranei 2%)T. 223,00 228,00
mercantile (peso per hl 73/74; corpi estranei 2%) T. n.q. n.q.
altri usi T. n.q. n.q.
Prezzi: in aumento il biologico, stazionari gli altri // Scambi normali
GRANOTURCO: SANO, SECCO, LEALE, MERCANTILE:
Nazionale T. 221,00 225,00
Estero nazionalizzato T. n.q. n.q.
Andamento del mercato: Prezzi: in lieve calo // Scambi: normali

ORZO: SANO, SECCO, LEALE, MERCANTILE:
Nazionale - peso hl da 55 kg a 57 kg T. n.q. n.q.
Nazionale - peso hl da 60 kg a 62 kg T. n.q. n.q.
Nazionale - peso hl da 63 kg a 64 kg T. 200,00 203,00
Nazionale - peso hl 67 kg ed oltre T. 208,00 213,00
Estero pesante T. n.q. n.q.
Andamento del mercato: Prezzi stazionari // scambi calmi
AVENA: SANA, SECCA, LEALE, MERCANTILE:
nazionale T. n.q. n.q.
estera pesante T. n.q n.q.
FARINA DI FRUMENTO TENERO CON CARATTERISTICHE DI LEGGE
tipo 00 T. 486,00 506,00
tipo 0 T. 471,00 481,00
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: calmi
FARINA DI FRUMENTO TENERO CON CARATTERISTICHE SUPERIORI AL
MINIMO DI LEGGE
tipo 00 T. 633,00 643,00
tipo 0 T. 618,00 628,00
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: calmi
CR USCA
Crusca di frumento tenero - In sacchi - T. 183,00 184,00
Crusca di frumento tenero - rinfusa - T. 143,00 144,00
Andamento del mercato: Prezzi stazionari // Scambi: normali

Z A N G O L AT O
ZANGOLATO DI CREME FRESCHE PER BURRIFICAZIONE
della provincia di Parma, destinato ad ulteriore lavorazione, raffreddato e
conservato a temperatura inferiore a 4° C, materia grassa minima 82%,
residuo secco magro max 2%
acidità max 1% kg 3,35
Andamento del mercato: Prezzi: in calo // Scambi: normali

SIERO DI LATTE
Residuato della lavorazione del formaggio grana, per
uso zootecnico, franco caseificio

T. 1,00 1,20

raffreddato, per uso industriale, franco caseificio T. 3,50 7,40
Andamento del mercato: Prezzi del 19/9/2025

FORMAGGIO PARMIGIANO REGGIANO
FORMAGGIO PARMIGIANO-REGGIANO QUALITÀ SCELTO 12% FRA 0-1 PER
LOTTI DI PARTITA
Produzione minimo 36 mesi e oltre Kg. 16,85 17,40
Produzione minimo 30 mesi e oltre Kg. 16,45 16,80
Produzione minimo 24 mesi e oltre Kg. 16,05 16,30
Produzione minimo 18 mesi e oltre Kg. 15,15 15,60
Produzione minimo 15 mesi e oltre Kg. 14,10 14,45
Lotto/i di produzione minimo 12 mesi e oltre (da
caseificio produttore)

kg. 13,55 13,75

Andamento del mercato: Prezzi stazionari // Scambi molto buoni

SALUMI
PROSCIUTTO DI PARMA CON OSSO DA PRODUTTORE A VENDITORE FINALE
PER LOTTI SELEZIONATI CON SPECIFICHE PECULIARITÀ CONTRATTUALI DI
STAGIONATURA DA 16 MESI E OLTRE
da 9,0 a 11,0 kg Kg 14,70 16,20
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: buoni
PROSCIUTTO DI PARMA CON OSSO ALLA PRODUZIONE PER PARTITE INTERE
(CON STAGIONATURA DI 12 MESI E OLTRE A SECONDA DELLA PEZZATURA,
D.M. N. 67054 DEL 5/12/2005)
inferiore a 8,5 kg Kg 10,30 10,40
da 8,5 kg a 9,5 kg Kg 10,30 10,40
da 9,5 kg e oltre Kg 10,40 11,45
Andamento del mercato: Prezzi stazionari // Scambi: buoni

PROSCIUTTO CRUDO NAZIONALE STAGIONATO CON OSSO PER PARTITE INTERE
inferiore a 9,0 kg Kg 730 7,90
da 9,0 kg e oltre Kg 7,70 8,30
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi calmi
PROSCIUTTO CRUDO CON OSSO
inferiore a 7 kg Kg 5,20 5,30
da 7 kg a 8 kg Kg 5,35 5,65
superiore a 8 kg Kg 5,85 6,15
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: calmi
ALTRI SALUMI
Salame Felino IGP Kg 14,50 16,50
Coppa di Parma IGP Kg 13,80 14,30
Pancetta stagionata Kg 11,00 11,50
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: calmi
M O RTA D E L L A
Mortadella Bologna IGP fino a 1kg Kg 7,90 10,10
Mortadella Bologna IGP da 1 a 6 kg Kg 8,90 11,50
Mortadella Bologna IGP oltre 6 kg Kg 9,80 12,60
Mortadella Bologna IGP affettata Kg 10,50 13,80
Mortadella generica di puro suino fino a 1kg Kg 6,30 8,50
Mortadella generica di puro suino da 1 a 6kg Kg 7,40 10,00
Mortadella generica di puro suino oltre 6 kg Kg 8,30 11,10
Mortadella generica di puro suino affettata Kg 9,20 12,50
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: calmi
SALAMINI
Salamini italiani alla Cacciatora DOP Kg 12,70 13,60
Salamini generici di puro suino fino a 350 kg Kg 10,90 12,30
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: calmi
ZAMPONE
Zampone Modena IGP precotto 1 Kg Kg 8,85 9,85
Zampone Modena IGP da cuocere 1 kg Kg 9,95 11,45
Zampone generico precotto 1 kg Kg 7,85 8,85
Zampone generico da cuocere 1 kg Kg 8,95 10,45
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: calmi
COTECHINO
Cotechino Modena IGP precotto 500 g Kg 8,25 9,25
Cotechino generico precotto 500 g Kg 7,25 8,25
Cotechino Modena IGP da cuocere Kg 8,85 9,85
Cotechino generico da cuocere 500 g Kg 7,85 8,85
Andamento del mercato: Prezzi: stazionari // Scambi: calmi

DERIVATI DEL POMODORO
TRIPLO CONCENTRATO RESIDUO REFRATTOMETRICO MINIMO 36%
in fusti sterili o similari, peso netto Kg 2,00 2,15
in barattoli di marca da 1/2 kg nominale cad. 1,20 1,35
in barattoli di marca da 5/1 kg nominali cad. 9,40 10,00
in tubetti di marca da 100 g peso netto cad. 0,61 0,70
in tubetti di marca da 185 g peso netto cad. 0,71 0,75
in tubetti di marca da 200 g peso netto cad. 0,74 0,80
in tubetti di marca da 280 g peso netto cad. 1,10 1,20
Prezzi: stazionari // Scambi: normali

DOPPIO CONCENTRATO RESIDUO REFRATTOMETRICO MINIMO 28%
in fusti sterili o similari, peso netto CB Kg 1,70 1,90
in fusti sterili o similari, peso netto HB Kg 1,73 1,94

in sacchi sterili, peso netto 10 kg cad. 21,00 22,00
in sacchi sterili, peso netto 20 kg cad. 42,00 44,00
in barattoli di marca da 1/5 kg nominale cad. 0,44 0,49
in barattoli di marca da 1/2 kg nominale cad. 1,00 1,15
in barattoli di marca da 4/4 kg nominali cad. 1,85 2,00
in barattoli di marca da 5/2 kg nominale cad. 3,95 4,28
in barattoli di marca da 3/1 kg nominali cad. 4,55 5,10
in barattoli di marca da 5/1 kg nominali CB cad. 7,50 8,20
in barattoli di marca da 5/1 kg nominali HB cad. 7,90 8,60
in tubetti di marca da 130 g peso netto cad. 0,57 0,64
in tubetti di marca da 150 g peso netto cad. 0,60 0,65
in tubetti di marca da 200 g peso netto cad. 0,65 0,70
Prezzi: stazionari // Scambi: normali
SEMPLICE CONCENTRATO RESIDUO REFRATTOMETRICO MINIMO 18% HB
in fusti sterili o similari, peso netto Kg 1,16 1,23
Prezzi: stazionari // Scambi: normali
PASSATA RESIDUO REFRATTOMETRICO MINIMO 7% HB
in scatole 3/1 nominale cad. 2,50 2,74
in bottiglie 700 g peso netto cad. 0,70 0,85
in sacchi sterili da 20 kg cad. 18,00 19,90
in fusti sterili o similari, residuo refrattometrico 8% Kg 0,60 0,65
in fusti o similari, residuo refrattometrico min 12% kg 0,92 0,98
Prezzi: stazionari // Scambi: normali
PIZZA SAUCE 12%-14%
in fusti sterili o similari Kg 0,96 1,01
in barattoli di marca da 5/1 kg nominali cad. 4,50 5,00
Prezzi: stazionari // Scambi: normali
POLPA DI POMODORO (POMODORI TRITURATI)
RESIDUO REFRATTOMETRICO MINIMO 5%
in fusti sterili o similari, peso netto Kg 0,70 0,78
in sacchi sterili, peso netto 10 kg cad. 9,20 10,00
in sacchi sterili, peso netto 15 kg cad. 13,60 14,40
in barattoli di marca da 1/2 kg nominale cad. 0,43 0,49
in barattoli di marca da 4/4 kg nominali cad. 0,98 1,05
in barattoli di marca da 3/1 kg nominali cad. 2,40 2,83
in barattoli di marca da 5/1 kg nominali cad. 3,80 4,30
Prezzi: stazionari // Scambi: normali
POLPA DI POMODORO CUBETTATA RESIDUO REFRATTOMETRICO MINIMO 5%
pezzatura 10/14 in fusti sterili e similari, peso netto Kg 0,73 0,80
pezzatura 16/20 in fusti sterili e similari, peso netto Kg 0,74 0,85
Prezzi: stazionari // Scambi: normali
RESIDUI DEL POMODORO
Bucce, semi e cellulosa: umidità 10% circa 100 Kg n.q. n.q.

UVE
UVE PER VINI DOC “COLLI DI PARMA”
Lambrusco 100 Kg 64,00 90,00
Malvasia 100 Kg 67,00 93,00
Moscato 100 Kg 60,00 80,00
Sauvignon 100 Kg 87,00 105,00
Barbera 100 Kg 77,00 101,00
Bonarda e Croatina 100 Kg 75,00 99,00
Prezzi del 19/9/2025

UVE BIANCHE
I.G.T di collina 100 Kg 47,50 68,50
I.G.T di pianura 100 Kg n.q. n.q.
Mercantile di collina 100 Kg n.q. n.q.
Prezzi del 19/9/2025

UVE ROSSE
I.G.T di collina 100 Kg 48,00 72,00
Fortana I.G.T Taro 100 Kg 68,00. 74,00
Lambrusco 100 Kg 40,00 47,00
Prezzi del 19/9/2025

I PREZZI ALL'INGROSSO SUL MERCATO DI PARMA PREZZI RILEVATI VENERDÌ 10/10/2025
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