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Parma �

‰‰ Conto alla rovescia per
la Cena dei Mille, in pro-
gramma martedì sera nel
cuore della città. Anche que-
st’anno Fipe Parma (Federa-
zione italiana pubblici eser-
cizi), il Gruppo Panificatori
di Parma e il Gruppo Torre-
fattori di Parma, tutti ade-
renti ad Ascom, partecipano
attivamente all'evento. Una
presenza significativa che
testimonia, ancora una vol-
ta, l’impegno delle realtà
produttive locali nel valoriz-
zare il patrimonio enoga-
stronomico del territorio.

Il caffè sostenibile
Grande protagonista della

serata sarà il caffè «Njuki»,
una pregiata qualità arabica
proveniente dall’Uganda,
frutto della collaborazione
tra i Torrefattori di Parma e il
progetto Nzatu, iniziativa de-
dicata al sostegno dell’agri -
coltura rigenerativa in Africa.
«Con il caffè Njuki - spiega
Luca Montagna, del Gruppo
Torrefattori di Parma - pre-
sentiamo un prodotto che
non solo rispetta elevati stan-
dard di qualità, ma incarna
anche un modello di busi-
ness sostenibile e responsa-
bile. Condividiamo con il

progetto Nzatu - che in lingua
zambese significa “nostro” -
l’impegno verso la qualità e la
sostenibilità ambientale».

Njuki sarà disponibile per
la degustazione durante la
cena, offrendo al pubblico
un’esperienza autentica e
consapevole».

Le «nostre» micchette
Immancabile la presenza

del Gruppo Panificatori di
Parma, che lungo la tavolata
dei Mille proporrà le tradi-
zionali micchette, preparate
per l’occasione e confezio-
nate in eleganti sacchettini
personalizzati, mentre per
l’aperitivo proporrà grissini e
focacce. «Per noi panificatori
- dichiara Massimo Fornasa-
ri, presidente del Gruppo Pa-
nificatori di Parma - la Cena
dei Mille è un momento im-
portante per ribadire il valo-
re del pane come simbolo di
convivialità, tradizione e ar-
tigianalità. Le nostre mic-
chette vogliono raccontare la
storia e il sapore autentico
del nostro territorio».

Cocktail d'autore
Due tavoli saranno dedica-

ti al bere miscelato, con coc-
ktail realizzati da professio-

Evento Tutto pronto per martedì sera

Cena dei Mille,
l'impegno di tanti
per creare la magia
L'orgoglio di chi è al lavoro «dietro le quinte»

Qualità e
tradizione
Anche
quest'anno
tante realtà
p ro d u t t i v e
locali
partecipano
attivamente
all'evento,
consapevoli
di quanto sia
importante
v a l o r i z z a re
il nostro
patrimonio
enoga-
s t ro n o m i c o .

Bontà e
bellezza
Molta cura
anche
negli
allestimenti,
con
installazioni
temporanee
che evocano
il bosco
e le quattro
stagioni.

nisti del settore. Stefano
Narlè, barman del bar La Fa-
ta e la Strega di San Secondo
Parmense, presenterà il coc-
ktail «Bargnocla», ispirato al
celebre burattino dell’Oltre-
torrente. Un mix di Bargno-
lino, Tonica, lime e un tocco
di Malvasia Colli di Parma,
che esalta due icone locali in
una veste contemporanea.

Alice Camellini, barlady
dell’Hotel Palazzo Utini di
Noceto, firmerà invece «La
Malvagia», un elegante twist
parmigiano del celebre Ne-
groni Sbagliato. Bitter bian-
co, Vermouth di Parma, Ver-
mouth dry agli infusi di tè ai
fiori di pisello farfalla, sci-
roppo di alloro, top di Mal-
vasia Colli di Parma, profu-
mo di viole e fumo: un viag-
gio sensoriale che parla par-
migiano.

«La partecipazione di Fipe
Parma, Panificatori e Torre-
fattori - sottolinea Ugo Ber-

tolotti, presidente di Fipe
Parma - dimostra quanto sia
forte la sinergia tra istituzio-
ni pubbliche e realtà private,
come Parma Alimentare e
Ascom, che insieme lavora-
no per promuovere la ga-
stronomia locale. La Fipe
inoltre, è tra i promotori e
sostenitori della candidatu-
ra della Cucina Italiana a Pa-
trimonio Immateriale del-
l’Umanità Unesco».

Un bosco in Piazza
Non solo gastronomia

protagonista, ma anche la
poesia della natura. Kilome-
troVerdeParma, con il con-
tributo di Erreà, ha curato gli
allestimenti con installazio-
ni temporanee - realizzate in
collaborazione con Centro
Verde e sotto la direzione ar-
tistica dell’architetto Federi-
co Fontana di Fico Creative -

che evocano il bosco e le
quattro stagioni lungo la ta-

volata e sotto i Portici del
Grano.

Frutta e ortaggi utilizzati
per le decorazioni saranno
poi donati all'Emporio Soli-
dale. «Il bosco come simbolo
di equilibrio e rinascita, in-
sieme agli elementi naturali
scelti, esprime l’armonia tra
tempo, natura e materia»,
sottolinea Loredana Caso-
ria, segretario generale di Ki-
lometroVerdeParma.

«La nostra partecipazione
a questa iniziativa testimo-
nia il nostro impegno verso
il territorio», sottolinea Ro-
berto Gandolfi, vice presi-
dente di Erreà.

«La presenza della nostra
ortofrutta sulla tavola della
Cena dei Mille è per noi mo-
tivo di orgoglio - sottolinea
Giulietta Magagnoli, diretto-
re di Cal Parma - sia per con-
fermare il legame sempre più
stretto di Cal col territorio,
sia per ribadire l’importanza
della frutta e della verdura
nella composizione di un pa-
sto sano ed equilibrato».

Il piatto celebrativo
Bormioli Luigi contribuirà

alla mise en place della sera-
ta: in esclusiva per l’evento
verrà realizzato un sotto-
piatto celebrativo destinato
a diventare un oggetto da
collezione per i partecipanti.
Il decoro rappresentativo di
questa edizione sarà il Com-
plesso Monumentale della
Pilotta. Un calice da vino
dell’iconica collezione Mi-
chelangelo Masterpiece, a
marchio Luigi Bormioli, sarà
utilizzato per aprire la serata
nel momento dell’aperitivo.
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Università
Mobilità,
al via ciclo
di lezioni
on line

‰‰ Inizia il 10 settembre
con una lezione online la
summer school «Mobilità
territoriale e spazio pubbli-
co. Le progettualità speri-
mentali per i centri di mobi-
lità», nell’ambito del proget-
to «The city school. Abitare
la città delle persone 4.0»,
realizzata dall’Università di
Parma grazie ai fondi euro-
pei messi a disposizione dal-
la Regione. Per registrarsi al
corso (gratuitamente) è suf-
ficiente inviare una e-mail
all’indirizzo smartcity4.0su-
stainablelab@unipr.it. La
durata complessiva del cor-
so è di 60 ore ed è rivolto a
studenti, dottorandi, ricer-
catori e neolaureati delle di-
scipline interessate alla tra-
sformazione della città. Il
programma del percorso
formativo, realizzato sotto la
responsabilità scientifica di
Dario Costi, docente di
Composizione architettoni-
ca e urbana, è l’esito di un la-
voro di condivisione delle
tematiche del laboratorio di
ricerca Smart City 4.0 Sustai-
nable Lab,
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OGGI IN CITTA'
Tutti a fare sport in Galleria
• La Galleria, via Emilia Est, dalle 9 alle 20,30 Te r z a
edizione de «La Galleria dello Sport», due giorni dedicati al
benessere psicofisico, allo sport e all’intrattenimento per
gli appassionati di ogni età e disciplina. Tra le novità di
quest’anno, lezioni gratuite guidate da istruttori qualificati
come Jill Cooper e Lacertosus, la partecipazione
dell’ospite d’onore Giulia Ghiretti, atleta paralimpica, e di
Josefa Idem, pluricampionessa olimpica, che condividerà
la sua esperienza con il pubblico. Le iniziative si
svolgeranno in diverse aree della Galleria.

OGGI IN PROVINCIA
Premio letterario «Città di Corniglio»
• Corniglio, sala consiliare del municipio, alle 11
Premiazioni della prima edizione del premio letterario
«Città di Corniglio». L’iniziativa, che ha riscosso particolare
interesse tra i giovani autori, è stata curata da una giuria
composta da membri del Comune e dell’associazione
«Pietra Filosofale» di Pietra Ligure . Questa prima edizione
del premio ha come tema «Il viaggio, andata e ritorno»,
evidenziando la cultura e la lingua italiana come veicoli di
crescita e strumenti di coesione e di pace, nella
valorizzazione dell’emigrazione italiana nel mondo.

Giornata della prevenzione
• Medesano, circolo Due Fiumi di Raiola, a partire
dalle 10,30 «Lo sport e la prevenzione» è il titolo della
giornata che sarà scandita da diversi momenti. Alle 12,15
la posa della targa «Spazio prevenzione Lilt Ramiola», alla
presenza del presidente provinciale Lilt. Alle 12,30 seguirà
il pranzo, mentre dalle 14,30 spazio alle dimostrazioni delle
diverse discipline sportive: dalla pallavolo con Oasi Valley
alla Kick Boxing; dallo sci con lo Sci Club Ramiola alla
pesca sportiva con La Cagnola. Dopo la mostra degli
alpini, alle 16,30 è prevista la dimostrazione con
l’addestratore di Lotos, il cane antidroga del comune di
Medesano.
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