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Passaporto
Ta ro - C e n o
P ro s e g u o n o
le iniziative
del nuovo
e originale
strumento di
p ro m o z i o n e
turistica
dell’Appen-
nino
parmense.

Natura Primi eventi il 24 maggio e il 2 giugno

Tornano le escursioni
del Passaporto Taro-Ceno

‰‰ Proseguono le iniziative del
Passaporto Taro-Ceno, il nuovo e
originale strumento di promozio-
ne turistica pensato per accompa-
gnare residenti e visitatori alla
scoperta delle meraviglie dell’Ap-
pennino parmense.

L’iniziativa si inserisce all’inter-
no del più ampio progetto di va-
lorizzazione e promozione «Dal
Taro al Ceno- Tra passaggi e pae-
saggi», promosso dai comuni di
Albareto, Bardi, Bedonia, Bore,
Borgotaro (capofila), Pellegrino
Parmense, Tornolo e Varsi, realiz-
zato con il contributo della Regio-
ne Emilia Romagna attraverso la
società di Confcommercio Parma,
Sts Cat.

«Il Passaporto Taro-Ceno non è
una guida, ma un invito a vivere
un viaggio esperienziale tra i bor-
ghi, le tradizioni, i sentieri e le sto-
rie delle valli del Taro e del Ceno –
ha commentato Stefania Mortali,
assessora del Comune capofila di
Borgotaro -. Un modo per vivere il
nostro territorio al passo con il
“tempo lento” dell'Appennino e
conoscere luoghi che ancora poco
conosciuti o solitamente non ac-
cessibili al grande pubblico».

Attraverso una serie di esperien-
ze guidate accompagnate da gui-
de turistiche e ambientali certifi-
cate del territorio (Giacomo Galli,
Davide Galli, Davide Costa, Ema-
nuele Mazzadi e Giuseppe Zanet-

ti), i partecipanti potranno esplo-
rare i paesi e i dintorni di Albareto,
Bardi, Bedonia, Bore, Borgotaro,
Pellegrino, Tornolo e Varsi, e vive-
re il territorio con occhi nuovi:
passeggiate nella natura, visite ai
borghi, attività con artigiani loca-
li, degustazioni e molto altro.

Ogni esperienza vissuta sarà do-
cumentata nel Passaporto con un
timbro: un modo divertente e
coinvolgente per costruire il pro-
prio personale diario di viaggio tra
le valli che potrà essere conserva-

to nei mesi per essere sempre
consultato e scoprire di volta in
volta attraverso il QR code le visite
in programma e collezionarle tut-
te.

«Il progetto entra nel vivo gia nei
prossimi giorni il 24 maggio e il 2
giugno – ha commentato la guida
Giacomo Galli - con le prime
esperienze tra camminate escur-
sioni e attività nei comuni di Bar-
di, Bore e Borgotaro. Le successi-
ve saranno periodicamente pub-
blicate suol sito Turismovalta-
ro.it. Tutte le attività sono orga-
nizzate nel rispetto dell’ambiente
e della sicurezza, e condotte da
guide turistiche e guide ambien-
tali escursionistiche (Gae) abilita-
te, per garantire un’esperienza
autentica, accessibile e di qualità
per tutti». Il Passaporto Taro-Ce-
no è disponibile gratuitamente
presso gli Uffici IAT di Parma,
Bardi, Bedonia e Borgotaro, oltre
che negli Uffici Confcommercio
di Borgotaro, fino a esaurimento
scorte.

Gli appuntamenti saranno il 24
maggio a Bardi e a Bore con due
escursioni. Il 2 giugno invece a
Borgotaro. la partecipazione è
gratuita. Il programma completo
delle escursioni con percorsi e
orari di ritrovo su www.trekkin-
gtaroceno.it/borgo-sotterranea.
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Iniziativa Sono tre le aziende aderenti

«L’unione fa la dolcezza»
Torna oggi «Mielerie aperte»

Tizzano
Nasce lo Sportello
marketing Appennino:
domani la presentazione

‰‰ Tizzano Un nuovo servizio gratuito pensato per suppor-
tare aziende, attività commerciali, produttive e associazioni
del territorio di Tizzano nello sviluppo della propria comu-
nicazione, della visibilità online e di nuove opportunità di
crescita.

Verrà presentato domani alle 18,30 a CaMìa
– Officina Civica, lo Sportello marketing Ap-
pennino. Durante la serata, Davide Bagnoli di
Checkers Marketing presenterà il progetto e
le opportunità concrete offerte alle realtà del
territorio grazie a questo nuovo sportello, pa-
trocinato dal Comune di Tizzano Val Parma.

Un’occasione di confronto, idee e strumenti
pratici dedicati all’Appennino e a chi ogni giorno lo vive e lo fa
crescere. Al termine dell’incontro seguirà un aperitivo offerto
da Checkers Marketing.
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‰‰ Torna, oggi, «Mielerie aperte», al
grido «L’unione fa la dolcezza», che
quest’anno offre tre punti della provin-
cia di Parma in cui poter conoscere l’ar-
te della mielerie, le procedure di lavo-
razione e di mantenimento di api e al-
veari.

L’iniziativa è promossa dall’Unione
nazionale delle associazioni di apicol-
tori italiani (Una-Api), coordinata per
la provincia dall’associazione Apicolto-
ri Reggio Parma, il cui scopo è avvicina-
re il pubblico al mondo dell’apicoltura
attraverso l’incontro diretto con chi,
ogni giorno, si prende cura delle api e
dei territori in cui vivono.

Tre le aziende della rete «Mielerie»
aperte in provincia di Parma che apri-

ranno le proprie porte ai visitatori: Am-
brosia, in strada del finale 2 a Traverse-
tolo; Apicoltura Sichel di Alessandro Si-
chel in via Bora, 29 a Traversetolo e l’a-
zienda agricola Bees&Lands di Paolo
Guidotti in via Costa Benna 7 a Noce-
to.

Le mielerie saranno aperte tutto il gior-
no, meglio contattare per conoscere i
dettagli di ogni produttore. La visita per-
mette di scoprire le origini e le caratte-
ristiche dei diversi mieli, i sapori e le pe-
culiarità dei prodotti dell’alveare come
polline, cera, propoli e pappa reale oltre
agli strumenti e i processi produttivi che
guidano la vita di un allevamento apisti-
co. L’occasione può essere particolar-
mente importante per far conoscere la
biodiversità e il mondo delle api a bam-
bini e ragazzi. «Mielerie aperte» è pensa-
ta per curiosi, famiglie, appassionati di
natura e viaggiatori del gusto. Tutte le in-
formazioni su mielerieaperte.it.

Silvio Marvisi
© RIPRODUZIONE RISERVATA

Famiglie al museo Guatelli
per mettere le «mani in pasta»

‰‰ Collecchio «Al Museo
Ettore Guatelli in famiglia!»
Proseguono le iniziative de-
dicate alle famiglie, che ac-
compagneranno la pro-
grammazione del museo
dalla primavera all’autunno.
Come sempre l’obiettivo è
quello di fare vivere a bam-
bini e genitori, nel contesto
straordinario del Museo,
un’esperienza condivisa fat-
ta di osservazione, ascolto,
stimoli, e creatività.

Oggi alle 15,30, in occasio-
ne di Fattorie didattiche

2026 è in programma «Le
mani in pasta» (fat in cà
c’mel tajadélj).

Dopo una visita nelle stan-
ze del museo per scoprire la
cucina dei nostri nonni, gli
alimenti e gli oggetti utiliz-
zati, con il loro nome dialet-
tale, si metteranno… le ma-
ni in pasta. Si terrà infatti un
piccolo laboratorio di cuci-
na per preparare la pasta
sfoglia in compagnia di una
rezdora doc: insieme si pre-
pareremo le tagliatelle, che i
partecipanti potranno cuci-

nare a casa. Bambini a par-
tire dai 5 anni con costo è di
5 euro. Anche genitori e ac-
compagnatori potranno vi-
sitare il museo al costo di 6
euro. Gli eventi di questa
rassegna sono realizzati con
il contributo di Fondazione
Cariparma.

Le attività sono a numero
limitato: la prenotazione è
pertanto obbligatoria al
334.8979383 - info@museo-
guatelli.it.
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‰‰ Fornovo Si chiama «Futuro argento», il
progetto del Comune di Fornovo rivolto agli
anziani, che trasforma la logistica in relazio-
ne. A Fornovo quasi una persona su cinque ha
più di 70 anni e i servizi attuali intervengono
spesso solo in fase di emergenza. L’obiettivo
del progetto non è solo quello di trasportare le
persone, grazie ai nuovi mezzi introdotti lo
scorso anno, ma di intervenire prima che la
fragilità diventi non autosufficienza.

Dopo aver messo in sicurezza i trasporti, il
Comune di Fornovo punta ora ad un model-
lo di prevenzione e domiciliarità, con l’isti-
tuzione di «care manager»: figure dedicate
che monitoreranno gli i anziani a domicilio
aiutandoli a restare autonomi il più a lungo
possibile, allontanando l’ingresso in Cra.

Questo approccio non solo valorizza l’an-
ziano, ma garantisce la tranquillità alle fami-
glie, che spesso portano da sole il peso del-
l’assistenza. Le «sentinelle», volontari, com-
batteranno invece la solitudine creando una
rete di protezione vicina ai cittadini. Il Co-
mune di Fornovo ha candidato il progetto
«Futuro Argento» nel bando Welfare Con-
nesso 2026 di Fondazione Cariparma; la
stessa premiando la nostra visione, lo ha am-
messo alla fase 2 che si concluderà il 15 set-
tembre 2026. Con il supporto scientifico del-
le Fondazioni Ravasi Garzanti, Caterina Dal-
lara, la guida dell’advisor Voice Italia, scelto
per la sua prestigiosa esperienza internazio-
nale e il contributo di Asp Cav. Marco Rossi
Sidoli e Auser, Fornovo diventa protagonista
nella progettazione di un modello innovati-
vo di cura sociale di persone over 70.
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Fornovo Rivolto agli anziani
«Futuro argento»
Il progetto del Comune
che trasforma
la logistica in relazione

P ro g e t t o
Il Comune
di Fornovo
ha candidato
il progetto
« F u t u ro
A rg e n t o »
nel bando
We l f a re
Connesso
2026 di
Fondazione
Cariparma.

ISTITUTO VENDITE GIUDIZIARIE DI PARMA
TRIBUNALE DI PARMA

CONCORDATO PREVENTIVO
GRANELLI COSTRUZIONI SRL N. 5/2016

AVVISO DI VENDITA GIUDIZIARIA
Si rende noto che alle ore 12.30 del giorno 23 Giugno 2026 presso l’Uffi  cio Notarile Associato di Parma, in Strada 
Mazzini n. 2, piano terzo, innanzi il notaio Dott.ssa Giuseppa Maria Pulvirenti, si procederà alla vendita senza incanto dei 
seguenti beni immobili così come individuati nella perizia estimativa in atti a cui si rimanda per tutto quanto di seguito non 
espressamente riportato.
LOTTO 4 – Comune di Salsomaggiore Terme (PR) Loc. Scipione - Ponte Boselli.
Piena proprietà del complesso di lotti con vialetti di accesso privati di forma irregolare e costituita da appezzamenti di 
terreno in parte pianeggiante ed in parte in declino, per un’estensione complessiva di circa 10024 mq.
Prezzo base: € 40.000,00
LOTTO 5 – Comune di Salsomaggiore Terme (PR), Loc. Scipione - Castello
Piena proprietà di fabbricato abitativo comprendente: porzione identifi cata con il sub. 1 del mappale 42, composta al 
piano terra da atrio, camera, cucina, bagno, deposito legna e ripostiglio ed al piano primo da tre camere e deposito legna; 
porzione identifi cata con il sub. 2 del mappale 42, composta al piano terra da sala, cucina, tre vani, bagno, lavanderia, 
ripostiglio, cantina e vano centrale termica; al piano primo da sette vani e servizi; da sette vani nel sottotetto; e cantina nel 
interrato; area cortilizia e giardino comuni oltre a vari appezzamenti di terreno di varia natura.
Prezzo base: € 313.000,00
Saranno ritenute ammissibili off erte inferiori di non oltre il 25% rispetto al prezzo base.
Il termine per depositare le off erte di acquisto è fi ssato alle ore 12.00 del giorno feriale precedente la vendita (escluso il 
sabato), presso l’Uffi  cio Notarile Associato in Parma, in Strada Mazzini n. 2. L’off erta d’acquisto dovrà essere accompa-
gnata da un assegno circolare intestato a “Concordato preventivo Granelli Costruzioni Srl” pari almeno al 10% del prezzo 
off erto, a titolo di cauzione.
Le modalità inerenti le condizioni della vendita e il relativo disciplinare sono consultabili integralmente nell’avviso di ven-
dita presente sul sito www.ivgparma.it. e sul Portale delle Vendite Pubbliche.
Per ulteriori informazioni rivolgersi: Istituto Vendite Giudiziarie di Parma tel 0521.273762 sul sito 
www.ivgparma.it o www.astagiudiziaria.com; Liquidatore giudiziale dottor Andrea Foschi, con 
Studio in Parma, P.le S. Lorenzo 1/1 - tel. 0521.236502; Ufficio Notarile Associato, sito in Parma, 
Strada Mazzini n. 2, piano terzo, tel. 0521.992602, e-mail: procedureconcorsuali@unaparma.it.
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